Laptele: direct din fermele de animale
producitoare de lapte, inclusiv stine;

Produsele lactate: din centrele de
prelucrare a laptelui independen-
te sau integrate in ferme (clgdriile);

Oudle: direct din fermele de géini
oudtoare sau centre de colectare oud;

Pestele: direct de la pescari inregistrati
sanitar veterinar §i pentru siguranfa
alimentelor, sau din centre de colec-
tare sau puncte de debarcare a pegtelui;

Vinatul: de la un centru de colectare a
vanatului;

Mierea: direct de la stupine, sau din cen-
tre pentru colectarea sau extractia mierii.

Toate aceste conditii sunt necesare pen-
tru a se asigura trasabilitatea materiilor
prime §5i a ingredientelor din care se
prepard si se servesc produsele finite.
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AUTORITATEA NATIONALA SANITARA
VETERINARA SI PENTRU SIGURANTA
ALIMENTELOR
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Un concept ce rdspunde cerinfelor crescande
in fara noastrd pentru unitifi de alimen-
tafie publicd de tip familfal care 5§ ofere
dortorilor produse §i preparate alimentare
specifice zonelor geografice ale Romaniei.




Important de precizat:

. Meniul punctelor gastronom-
ice este diferit de cel al restaurantelor;
. Punctul gastronomic local
va avea un meniu zilnic cu o gamd
sortimentald restrinsd (cel mult 2 feluri
de ciorbe sau supe, 2 feluri principale
gi eventual 2 feluri de desert), specific
zonei in care isi desflisoard activitatea.

Va fi obligatoriu preparat si oferit
pentru consum in decursul aceleiasi zile.

Metodele de preparare ale meniului vor
fi pe cit posibil traditionale, respectin-
du-se conditiile de igiend in momentul
prepararii.

Mentiondm ci cei care doresc si in-
fiinfeze aceste puncte gastronomice
locale trebuie si se constituie intr-o
formd de organizare juridicd de tipul:
Asociatie Familiald, Persoand Fizici
Autorizati sau Societate Comerciald.

Prima conditie, avind in vedere ci aceste
tipuri de activititi depisesc cadrul con-
sumului privat, este necesitatea obtinerii
documentului de inregistrare sanitars vet-
erinard §i pentru siguranta alimentelor.

Cererea tip poate fi descircati de pe site-ul
ANSVSA, sectiunea Modele de formulare,

de pe site-urile DSVSA-urilor judetene
sau obtinuti de la sediul DSVSA-urilor
judetene.

Dosarul depus pentru obtinerea inregis-
tririi sanitare veterinare si pentru sigu-
ranta alimentelor trebuie si contind si:
- o schitd a locului de producere a
alimentelor;

. o copie dupé certificatul constata-
tor eliberat de Oficiul Mational al Regis-
trului Comertului;

. o copie dupd actul de identitate,
Dupd aceasti etapd, inspectorii din cadrul
DSVSA judetene vor efectua o viziti la lo-
cul de preparare al alimentelor, pentru a
evalua unitatea, dacl aceasta corespunde

normelor generale pentru acest tip de

activitate, stipulate in anexa II, Cap. [II
din Reg. CE.852/2004. In caz contrar se vor
notifica proprietarului defidentele con-
statate, precum gi termenele de remediere,

O alti conditie, pe care trebuie s3 o indep-
lineascl un Punct Gastronomic Local, este
aceea ca alimentele 53 fie preparate numai
de ciitre proprietar, sau de ciitre membrii
familiei acestuia, iar starea de sindtate a
acestora trebuie 53 fie verificatd periodic.

Materille prime din care se prepari
alimentele trebuie sd provinid numai din
unitdti autorizate/inregistrate  sanitar
veterinar §i pentru siguranta alimentelor,
punandu-se accentul pe acele produse
autohtone, specifice zonei in care punc-
tul gastronomic igi desfigoard activitatea.

Provenienta materiilor prime:

Carmnea proaspild gi preparatele din
carme:

- numai din abatoare autorizate,
unde se asigurd permanenti prin person-
al specializat sanitar veterinar;

" din centre de sacrificare in cadrul
fermelor (in special pentru psiri);

" puncte de tdiere, chiar §i mobile;

. maceldrii sau carmangerii (pentru
produsele din carne) din localitate.




